
　

　

「２４枚　きなこ餅」

「９６ｇ　米かりんと」

親子で楽しく作ってみよう♪『冷やしてスッキリおやつレシピ』

http://www.iwatsuka.jp/komekinarecipe/

岩塚製菓ホームページ

http://www.iwatsukaseika.co.jp/

　

『冷やしてスッキリおやつレシピ』紹介

2012年5月21日

新潟県長岡市浦9750番地

親子でカンタン♪夏のおやつ

サイト名

２０１２年５月２１日（月）～２０１２年７月１日（日）

URL

対象商品

フードスタイリスト
紹介

http://www.iwatsuka.jp/komekinarecipe/

展開期間

冷やしてスッキリおやつレシピ

岩塚製菓株式会社（社長：槇春夫、新潟県長岡市）は、フードスタイリストの新倉ごまさん、こご

まちゃん親子考案の『冷やしてスッキリおやつレシピ』（以下、『冷やしておやつレシピ』）を2012年5

月21日（月）からホームページでご紹介します。

フードスタイリストの新倉ごまさん、こごまちゃん親子が考案したお家で簡単にできる『冷やしてお

やつレシピ』をホームページでご紹介します。口どけのよい上品な甘さの「きなこ餅」と、黒糖をコー

ティングしたサクッと軽い「米かりんと」を使ったおいしいデザートが作れます。これからの初夏、冷

やすことですっきりとした甘みをお楽しみいただき、ちょっとひと工夫でおいしいおやつとしてお召し

上がりいただいてはいかがでしょうか。

NEWS RELEASE

ワンポイントとレシ

ピが入ったパッケー

ジで展開します

きなこ餅ミルフィーユ 米かりんとフレーク

新倉 ごまさん（右）
新潟出身の食育デザイナー・フードコーディネーター。服部学園26期

特待生で、第2回世界きき酒師コンクールにて「審査員特別賞」受賞。

新倉 こごまちゃん（左）
新倉ごまさんの娘で小学5年生。3歳で包丁を握り、7歳から本格的に

料理をスタート。2010年にはテレビ東京「TVチャンピオン小学生料理

人選手権」で優勝を勝ち取る。

ジャムや生クリーム、

牛乳などを使ってこん

なおやつが作れます！
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